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Créperie Bretonne

@NOS COCKTAILS «MAISON »

Le Cocktail “du Moment” 12.5 cl

Le “Celtik” 12.5 cl: Liqueur de Fraises de Plougastel,
Grand Marnier, Cidre doux

Le “Marin“ 12.5 cl: Creme de Péches ou de Mdres
ou de Framboises ou de Cassis et Cidre Doux

Le “Chouchik” 12.5 cl: Creme de M{res ou de
Framboises ou de Cassis et Chouchen

Le “Demat” (sans alcool) 12.5 cl: Sirop de Fraises
Jus de Citron frais pressé et Jus de Pommes artisanal

@WAPERITIFS «BRETONS»

Pastis Kenavo (le premier pastis breton) 3cl
B.Z.H. (a base de gentiane,orange et cerise) 4cl

Whiski Brenon (distillé a Lannion) 4cl

Chouchen (boisson celte issue de la fermentation de miel) 4cl

Triskel Caramel Sale(Aperitif au Caramel Sale) 5cl
Hydromel a La Pomme 5cl

Pomone (aperitif a base de pomme) 5cl

MACON

(Voir I'Ardoise)
5.60€

5.30€

6.90€

5.00€

5.20¢€
5.20€
5.50¢€
5.20¢
5.20¢
5.20€
5.20¢




@INOS GALETTES DE SARRASIN

BLZ NOIR "y |8 Nos galettes sont élaborées dans le pur respect de la tradition bretonne,
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LA GALETTE SALEE ‘DU MOMENT’ }'

X (VOIR L'ARDOISE)

Galette au Beurre Breton demi-sel

La “Toute Simple”
(Jambon blanc ou Emmental ou Champignons frais persillés)

La Compléte (CEuf bio, Emmental et Jambon blanc)

L'Hermine (Emmental, Pommes de Terre,
Andouille de Guéméné, Creme fraiche)

La Méridionale (CEuf bio, Mozzarella, Jambon blanc,
Concassée de Tomates fraiches, Olives noires)

La Pleurnichette (Mozzarella, Jambon blanc,
Compotée d’Oignons frais a la Creme)

L'lItalienne (Mozzarella, Jambon cru,
Concassée de Tomates fraiches, Olives noires)

La Rustique (CEuf bio, Emmental, Jambon blanc,
Champignons frais persillés ou Campotée d’Oignons frais a la Creme)

La 3 Fromages (Mozzarella, Fromage de Chevre frais, Bleu d’Auvergne)

La “Super Compléte” (CEuf bio, Emmental, Jambon blanc,
Concassée de Tomates fraiches et Champignons frais persillés)

La Végétarienne (Fondue de Poireaux frais, Compotées d’Oignons,
Champignons Persillés et Epinards a la Creme)

La Paysanne (CEuf bio, Emmental, Poitrien fumée grillée)

La Dauphinoise (Emmental, Pommes de Terre,
Compotée d’Oignons frais, Lardons fumés et Salade verte)

La Popeye (CEuf bio, Emmental, Jambon blanc et Epinards a la Creme)

La Celtique (CEuf bio,Emmental,
Andouille de Guéméné et Compotée d’Qignons frais)

La Cancalaise (Fondue de Poireaux frais a la Creme, Moules cuisinées au Cidre, Citron)

La Bergére (Fromage de Chévre frais et Epinards a la Creme)

avec une pate pétrie, a la main, a base de farine de blé noir certifité
“IGP Bretagne” et de sel de Guérande. Elles sont sans gluten.

5.50¢€

6.90€

9.50¢

12.00€

10.70€

10.40¢

12.50¢

10.60€

12.50¢

11.60€

12.50€

10.40¢

13.20¢

11.30¢

13.40¢

12.50€

10.80€



La Périgourdine

13.50€

(CEuf bio, Emmental, Champignons frais persillés, Magret de Canard fumé, Creme fraiche)

La Landaise (Emmental, Pommes de Terre, Magret de Canard fumé, Creme fraiche)

L’Auvergnate (Bleu d’Auvergne, Jambon blanc et Bouquet de Salade)

L’Argoat

12.90¢€

11.90€

11.80¢

(Moutarde a I’Ancienne, Andouille de Guéméné, Champignons frais persillés, Créme fraiche)

La Chevrette

11.30€

(Fromage de Chévre frais, Miel <<Toues Fleurs>>,Amandes Effilées grillées)

La Nordique (Emmental, Fondue de Poireaux frais a la Creme, Saumon fumé, Citron)

La Quimperoise

13.90¢

12.50€

(CEuf bio, Emmental, Fondue de Poireaux frais a la Créme et Lardons fumés)

La Forestiére (Emmental, Champignons frais persillés, Lardons fumés, Creme fraiche)

La Montagarde

11.80¢

13.20€

(Fromage a Raclette, Pommes de Terre, Jambon cru, Cornichons, et Bouquet de Salade)

Agrémentez votre Galette!

Suplément CEuf Bio

Une Petite Salade Verte (assaisonnée de Sauce Vinaigrette “Maison”)

+2.00€

+2.80€

] MENU ‘MOUSSAILLON" 10.80€

1 petite Galette “Complete”

1 petite Crépe au Sucre ou Chocolat ou Nutella
ou Confiture au choix ou 1 Boule de Glace au choix

1 Jus de Fruits 25 cl x

@QUELQUES SALADES COMPOSEES

Nos salades composées sont assaisonnées de Vinaigerette “Maison” (Moutarde a I’Ancienn, Vinaige

de Cidre, Huile d’Olive et Huile de Noix)

Grande salade verte 5.50¢

Salade aux Lardons 10.00€
(Lardons fumés, ceuf bio au plat, crolitons)

Salade au Jambon Serrano 10.50¢
(Jambon cru, ceuf bio plat, fromage de chévre frais)

Salade 00.00¢

Salade de Thon 9.90¢

(Thon, pommes de terre, tomate, olives noirs)

Salade a Andouille Guéméné 10.50€
(Andoille de Guémené poélée, pommes de terre,ceuf bio au plat)

Salade au Ma gret de Canard fumé 10.50¢

(Magret de canard fumé, ceuf bio au plat, cro(itons )



@NOS CREPES SUCREES AU FROMENT

Nos crépes sucrées peuvent étre réalisées avec de la pate au sarrasin (régime sans gluten notamment).

LA CREPE SALEE ‘DU MOMENT’

X (VOIR ’ARDOISE) o

La “Toute Simple”au Beurre breton demi-sel et au Sucre ou a la Cassonnade (Sucre roux)
La Miel “Toutes Fleurs” ou Confiture (Fraises,Abricots,Framboises,Myrtilles)
La Chocolat chaud “Maison” ou Nutella ou Créme de Marrons

La Fleur de Sel (Caramel au Beurre salé “Maison”)

La “Coco Choco Cho” (Glase Noix de Coco,Chocolat chaud et Noix de Coco rapé)
L'lvoirienne (Banane snackée nappée de Chocolat chaud)

La Dame Blanche (Glace Vanille,Chocolat chaud et Amandes effilées grillées)

La Salinette (Demi-Poire émincée snachkée nappée de Caramel au Beurre Salé)
LArdéchoise (Créme de Marrons nappée de Chocolat Chaud Maison)

La Normande (Pommes caramélisées et Caramel au Beurre salé)

La Vallée d’Auge (Pommes sautées caramélisées,flambée “Minute” au Calvados)

La Paludier (Tranches d’Ananas snackées,Glace Caramel,Caramel Beurre Salé)

La Nid d’Abeilles (Miel “Toutes Fleurs”, Jus de Citron frais pressé, et Amandes grillées)
La Martiniquaise (Banane rissolée, sirop de Canne, flambée au Rhum)

La Pan Duick (Boule de Glace Caramel au Beurre salé nappée de
Caramel au Beurre salé et Créme fouettée)

La Reine des lles (Boule de Glace Rhum-Raisins,Banane snackée,Praligrains)
La Duchesse Anne (Glace Vanille,Caramel au Beurre Salé,fiambée au Whisky breton)

La Belle Héléne (Glace Vanille,demi-poire émincée snackée nappée de chocolat chaud,
Créme fouettée et Amandes effilées grillées)

La Créoie (Tranches d’Ananas snackées,Glace Rhum-Raisins, flambée au Rhum)

La Gourmande (Glace Vanille, Pommes sautées caramélisées nappées caramel au
Beurre salé ou Chocolat chaud “Maison”)

La Ty Kern (Caramel au Beurre salé et Miettes de Pain d’Epices a la Cannelle)

La Menez Hom (Créeme de Marrons, Boule de Glace Vanille et Creme Fouettée)

5.60€

6.30€

6.50€

6.90€

9.40¢
8.90€
9.60¢€
9.20¢€
8.70€

9.40¢

9.90¢€

10.80€

8.30¢
10.20¢

10.00¢

10.60€
11.40€¢

11.90€

11.00€

10.60¢€

8.40€

10.20€



